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Introducao Tabela 1. Efeito da Idade ao Abate (respe
ol padrao) no Peso ao Abate, Peso Vivo Va
Os trabalhos que apresentamos sao o resultado da caracterizacao do efectivo actual do Churro Rendimentos da Carcaca Quente, Fria, Renc
do Campo, em programa de recuperacao: 2 rebanhos (92% do efectivo total), nos concelhos de de Enxugo ; n — numero de animais.

Castelo Branco e Penamacor. WWW
Material e Métodos .

Procedeu-se a avaliagao das carcacgas dos borregos, abatidos a 2 idades: 45 dias B a0 Abate ‘
(grupo 1) e 120 dias (grupo 2), realizada no matadouro experimental da Estacao WW‘

Zootecnica Nacional (L-INIA). Determinou-se o peso da carcaca quente (PCQ), o D Abate (kg
peso vivo vazio (PVV), o rendimento corrigido (RC), ou seja razao PCQ / PVV e o
peso de %2 carcaca fria (PCF), 24 horas apos a refrigeracao entre 0-2° C.

As metades esquerdas das carcacas foram divididas em oito pecas segundo o
corte EZN (Calheiros e Neves, 1968), registado o peso de cada. Determinaram-se
as proporcoes de musculo, gordura e 0sso; estimaram-se a percentagem de
musculo (M), a relacao musculo/osso (M/O), a relacao gordura
iIntermuscular/gordura subcutanea (Gl/GS), gordura pelvica e renal (GPR) e 1ento Corrigido
gordura total (GT). ). A matéria seca (MS) foi determinada por secagem a 105°C e
a proteina bruta (PB) pelo método de Kjeldahl, semi-automatico (Melo et al., 1991).
O pH foi determinado com potenciometro de penetracao HI 9023 da HANNA
Instruments.
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Tabela 2. Efeito da Idade ao Abate (45 vs 120 dias)
da carcaca; médias e respectivos desvios padrao, n
Osso, na relacao Musculo/Osso, % Gordura Sub

Intermuscular (Gl), na relacao entre ambas (Gl/GS),
e Renal (GPR) e Gordura Total.
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Resultados e Discussao

Grupo1 — 10,7 kg PV; 10,0 kg PVV,; 5,1 kg PCF; 51,47% RC; 60,36% M; 2,88 M/O; 1,11 GI/GS;
2,25 % GPR; 18,82 % GT.

Grupo2 — 15,7 kg PV; 13,2 kg PVV,; 6,6 kg PCF; 49,70% RC; 63,76% M; 2,84M/O; 2,10GI/GS;
1,38 % GPR; 12,42% GT.

As carcacas do grupo 1enquadram-se dentro das especificacoes para o “Borrego da Beira — IGP”.
Foram determinados e apresentam-se, para cada grupo de abate, a percentagem das pecas de
talho na carcaca, a relacao musculo/osso (M/O) e gordura intermuscular/subcutanea (GIl/GS) nas
pecas.
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0,86 Conclusoes

Os borregos abatidos com 45 dias em relacao aos 120 dias, tém um maior rendimento da
carcaca fria (47,8% vs 41,6%). Entre os 45 e os 120 dias de idade, apenas se obteve um
aumento de 1,5 kg em carcaca fria.

Aos 45 dias, os pesos de carcaca enquadram-se dentro das especificacoes para o “Borrego
da Beira — IGP".
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Introducao
Tabela 1. Efeito da idade ao ab
Os trabalhos que apresentamos sao o resultado da caracterizagao do efectivo actual do nos valores de Proteina Bruta
Churro do Campo, em programa de recuperacao: 2 rebanhos (92% do efectivo total), nos (MS) e pH; n = numero de anim

concelhos de Castelo Branco e Penamacor.
Grupo 1 Grupo 2 | Significancia

Material e Métodos (n=9) (n=12) P
Analisou-se a carne proveniente dos dois grupos de idades de abate: 45 dias (grupo1) e
120 dias (grupo?2) a que se referem o poster II. PB (%)  19,62+0,44 120,41 + 0,31 ™

A coloracao com colorimetro Minolta CR 300 (Osaka — Japao), operando no sistema C.|.E.
A Capacidade de Retencao de Agua (CRA) foi estimada pelo método de Grau-Hamm
modificado por Ribeiro (1992). A forga de corte (FC) foi determinada com texturémetro pH 5,93+ 0,09 | 5,99+0,05 NS
(TAXT2I - texture analiser. A extraccao dos acidos gordos foi realizada segundo Folch et al.

(1957) e Raes et al. (2001), sendo determinados por cromatografia de gas, Hewlett

Packard 5890 |l serie, com detector de ionizacao de chama, utilizando uma coluna

cromatografica Capilar de 100 m (CP-Sil 88).

Os resultados foram os seguintes (asteriscos indicam diferencas significativas entre Tabela 2. Efeito da Idade ao Abate (4

grupos a *P<0,05, **<0,01 e ***<0,001). nos Parametros de Coloracao (L —E
a* pigmento de teor em vermelho; b?
teor amarelo), % de Capacidade de
Agua (CRA) e Forga de Corte em kg
musculo longissimus dorsi ; n= numer

MS (%) | 22,93 + 0,56 | 23,03 + 0,48 NS

Grupo 1 Grupo 2 Sig'j]r;iiizcé
! _ 120 dias
45 dias (n=9) (n=12) P

Fig. 1. Verificagao d;;zﬁzﬁz?rdao?; interior do musculo ) I;ig. 2. Texturometro Fig. 3. Determinagéo da coloragéo no musculo /ongissimus dorsi Fig. 4. Determinag&o da Capacidade de Reteng&o de Agua. Cor L* 41 ,69 :|: 2,56 38,79 :|: 1 ,57 *%

Resultados e Discussao Cora* | 1269+136 | 1457 <113 -
Grupo1- 19,62% PB***; 22,93% MS; 5,93 pH; 41,69 Cor L**; 12,69 Cor a**; 4,40 Cor b; 28,79% CRAT;
2,94 kg/cm? FC* Cor b* 4,40 £ 0,95 4,56 + 1,32 NS
Grupo2- 20,41% PB*™*; 20,03% MS; 5,99 pH; 38,79 Cor L**; 14,57 Cor a**; 4,56 Cor b; 33,06 CRA*; i §
4.43FC* CRA (%) | 28,79+ 3,58 | 33,006 + 3,41
Dos resultados dos acidos gordos da carne salientamos: FC :
Grupol- 0,44PUFA/SFA: 7.91n6/n3: 2,11h/H**: 1,46CLA** (kglem?) | #94£11971 443%1,36

Grupo2- 0,42PUFA/SFA; 10,63n6/n3; 1,73h/H**; 1,26CLA**

Tabela 3. Concentracao (mg/g) e composicao em acidos gordos (% do total

de acidos gordos) presentes no longissimus dorsi de borrego. Tabela 4. Resultado para a frequéncia (%) de respostas obtidas no de
— Significancia Consumidores (n=A39) para borregos abatidos com 45 diasA (G_rupo 1) e co ias
Acidos gordos Grupo 1 Grupo 2 (P) (Grupo 2) nos parametros, Sabor e Aroma, Tenrura, Suculéncia e Apreciac al,
Total (mgl/g carne) 12,57 + 1,00 | 12,63 + 2,09 NS na escala de 1 (mau) a 8 (excelente).
C10:0 0,14+ 0,10 | 0,24 +0,10 NS
C12:0 0,40+ 0,19 | 0,58 + 0,09 o Media
C14:0 3,70+ 0,98 | 4,64 + 0,60 . Grupoj 14 2 | 3 f 4 4 S | 6 4 7 - P:gt:a
C14:1 cis-9 0,69+0,20 | 0,76 £0,16 NS ;
C15:0 3,0QE=0me™ 3 38En0Y6T NS Sabor e Aroma ; 54 b ; 28 | 958 | 209 £3 R4
C16:0 17,26 + 1,35 | 18,72 = 0,88 = - >1 | 102 | 48,7 | 333 | 26 | 7,50
C16:1 cis-9 1,13+0,19 | 1,18 +0,14 NS Tenrura . 10,2 | 102 | 889 | 833 | 7.7 | 7,30
C18:0 12,40 £ 1,24 | 11,88 + 0,86 NS 2 7, | 17,9 | 46,2 | 23,1 S, 7,09
C18:1 trans 3,28ES0T5%™ 2 oS NS . 1 2,6 /7 | 256 | 410 | 17,9 BN 6,84
C18:1 cis-9 29,28E500008 25, EEG2T I guculencig 2 10,2 | 333 | 333 | 17.9 5. 6,77
C18:2 n-6 8,95+1,39 | 9,37 +1,44 NS Apreciacio 1 2.6 26 | 205 | 385 | 33,3 2.6 7.16
.C18:3 n-3 2,04 +£0,60 | 1,39+0,19 i Global 2 26 | 256 | 410 | 282 26 712
C18:2 cis-9,trans-11 (CLA) 1,46+0,22 | 1,26+ 0,21 i
C20:4 n-6 3,48+ 0,61 | 4,26+ 1,17 NS -
C20:5 n-3 + C22:5 n-3 + C22:6 n-3 0 0 :
Saturados (SFA) 38,03 + 2,60 | 40,32 + 1,21 f Conclusoes
Monoinsaturados (MUFA) 6,65+ 0,91 | 6,48 £ 0,56 NS Quanto as carcacas produzidas, os resultados apontam para uma maior qualidade tanto
Polinsaturados (PUFA) 16,96 £ 1,69 | 16,82 + 2,30 NS organoleptica como nutricional da carne dos animais abatidos aos 45 dias de vida: maior
P/S 044 +005 | 0,42 +0.06 NS percentagem de gordura total (18,82 vs 12,42%); indices de Luminosidade (41,69 vs 38,79) e
it ISRNNNON 14NN NS 33,06%), menores valores para 3 Forga de Cort (2,04 vs 4 43 kg/omy, melhores niveis de
* % ’ 0), ’ ’ )
R 2,000 1, OO CLA (1,46 vs 1,26); melhor relacdo h/H (2,11 vs 1,73).
n6/n3 7,91 £6,01 | 10,63 + 2,27 NS
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